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P7 TA(2014)0211
Europejskie dziedzictwo gastronomiczne: aspekty kulturowe i edukacyjne

Rezolucja Parlamentu Europejskiego z dnia 12 marca 2014 r. w sprawie europejskiego dziedzictwa
gastronomicznego: aspekty kulturowe i edukacyjne (2013/2181(INI))

(2017/C 378/11)
Parlament Europejski,

— uwzgledniajac sprawozdanie swojej Komisji Ochrony Srodowiska Naturalnego, Zdrowia Publicznego i Bezpieczefistwa
Zywnosci w sprawie wniosku dotyczacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie przekazywania
konsumentom informagji na temat zywnosci (COM(2008)0040),

— uwzgledniajac raport UNESCO z 2002 r. dotyczacy odzywiania,
— uwzgledniajac raport Swiatowej Organizacji Zdrowia (WHO) dotyczacy polityki zywieniowej dla szkot,

— uwzgledniajac bialg ksiege Komisji z dnia 30 maja 2007 r. pt. ,Strategia dla Europy w sprawie zagadnient zdrowotnych
zwigzanych z odzywianiem, nadwaga i otyloscig” (COM(2007)0279),

— uwzgledniajac konkluzje zorganizowanej przez WHO europejskiej konferencji ministerialnej w sprawie odzywiania
i choréb niezakaznych w kontekscie programu Zdrowie 2020, ktéra odbyta si¢ w Wiedniu w dniach 4-5 lipca 2013 r,,

— uwzgledniajac konwencje UNESCO w sprawie ochrony niematerialnego dziedzictwa kulturowego z dnia 17 paz-
dziernika 2003 r.,

— uwzgledniajac wpisanie diety $rédziemnomorskiej na Liste Reprezentatywng Niematerialnego Dziedzictwa Kulturo-
wego Ludzkosci UNESCO w dniu 16 listopada 2010 r. oraz w dniu 4 grudnia 2013 r,

— uwzgledniajac wpisanie francuskiej gastronomii na Liste Reprezentatywna Niematerialnego Dziedzictwa Kulturowego
Ludzkosci UNESCO (decyzja 5.COM 6.14),

— uwzgledniajgc art. 48 Regulaminu,

— uwzgledniajac sprawozdanie Komisji Kultury i Edukacji (A7-0127/2014),

Aspekty edukacyjne

A. majac na uwadze, ze zaréwno obecny, jak i przyszly stan zdrowia oraz samopoczucie ludnosci sg uzaleznione od
sposobu odzywiania si¢ i Srodowiska, a wiec od rodzaju rolnictwa, rybotéwstwa i hodowli;

B. majac na uwadze, ze Swiatowa Organizacja Zdrowia (WHO) w swojej ogdlnoswiatowej inicjatywie promocji zdrowia
w szkole uznaje placowki o§wiatowe za wazng przestrzen, w ktérej zdobywa si¢ wiedze teoretyczng i praktyczna na
temat zdrowia, Zywienia, zywnosci i gastronomii;

C. majgc na uwadze, ze zle odzywianie moze mie¢ dramatyczne konsekwencje; majac na uwadze, Ze europejscy
ministrowie zdrowia podczas europejskiej konferencji ministerialnej zorganizowanej przez WHO w lipcu 2013
r. zaapelowali o powszechng mobilizacje ,w zwalczaniu otylosci oraz zlego odzywiania”, ktére sg przyczyng epidemii
chordb niezakaznych, takich jak choroby sercowo-naczyniowe, cukrzyca lub rak;

D. majac na uwadze, ze obraz ciala i jedzenia przedstawiany w spoleczenstwie jako norma moze prowadzi¢ do powaznych
zaburzen zywieniowych i psychologicznych, takich jak anoreksja czy bulimia; majac zatem na uwadze konieczno$é
poruszania tych kwestii zwlaszcza wérdd nastolatkow;

E. majac na uwadze, ze wedtug Europejskiej Rady Informacji o Zywnoéci (EUFIC) w 2006 r. w Europie okoto 33 mln os6b
byly zagrozone niedozywieniem; majac na uwadze, ze od poczatku kryzysu sytuacja ulegla jeszcze pogorszeniu;
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F. majac na uwadze, ze dziecifistwo to decydujacy okres w nauczaniu zdrowych nawykéw i przekazywaniu wiedzy
pozwalajacej na przyjecie zdrowego stylu zycia, oraz majac na uwadze, ze szkola jest jednym z miejsc, w ktérych
mozna skutecznie ksztaltowaé nawyki zdrowotne przyszlych pokolen w dtugofalowej perspektywie;

G. majgc na uwadze, ze placowki oswiatowe dysponuja przestrzenia oraz narzedziami, ktére mogg poméc w zdobywaniu
wiedzy na temat zywnosci oraz jej przygotowywania, a takze mogg stuzy¢ wpajaniu nawykéw zywieniowych, ktdre,
w polaczeniu z regularng, umiarkowana aktywnoscig fizyczna, pozwolg na prowadzenie zdrowego stylu zycia;

H. majgc na uwadze, ze informowanie, edukacja i podnoszenie $wiadomosci to elementy strategii UE majacej pomagaé
panstwom czlonkowskim w zmniejszaniu szkodliwych skutkéw spozywania alkoholu (COM(2006)0625) oraz ze
strategia ta promuje odpowiednie zachowania konsumpcyjne, oraz majac na uwadze, ze w dniu 5 czerwca 2001 r. Rada
wydala zalecenie dotyczace spozycia alkoholu przez osoby mlode, w szczegdlnosci dzieci i mlodziez, w ktérym mowa
jest o promowaniu edukacji przy zachowaniu miedzysektorowego podejscia;

. majgc na uwadze, ze podczas spotkania europejskiej sieci fundacji na rzecz zywienia (European Nutrition Foundations
Network) pt. ,Odzywianie w europejskich szkolach: rola fundacji” stwierdzono potrzebe wlaczenia do programu
nauczania wiedzy o zywieniu, zaréwno jesli chodzi o odzywanie si¢, jak i o gastronomig, oraz jednomyslnie
postanowiono przedstawic t¢ potrzebg Parlamentowi Europejskiemu i Komisji;

J. majac na uwadze, ze rdzne instytucje krajowe niektérych panstw wystapily z inicjatywa uznania diety
§rédziemnomorskiej za niematerialne dziedzictwo kulturowe ludzkosci UNESCO, co oznacza promowanie
i ustanawianie wzorcéw zachowan majacych na celu zapewnienie zdrowego stylu Zycia, przy zachowaniu w pelni
przekrojowego podejscia uwzgledniajacego aspekty edukacyjne, Zywnosciowe, szkolne, rodzinne, zywieniowe,
terytorialne, krajobrazowe itd.;

K. majgc na uwadze, ze dieta $rédziemnomorska to zréwnowazony i zdrowy sposéb zywienia i styl zycia, zwigzany
bezposrednio z zapobieganiem przewleklym chorobom oraz promowaniem zdrowia zaréwno w $rodowisku szkolnym,
jak i rodzinnym;

L. majagc na uwadze, ze celem europejskich programéw ,Food at School” jest zapewnienie, by jedzenie serwowane
w szkolnych stotéwkach zawieralo wszystkie niezbedne skladniki wartosciowej i zréwnowazonej diety; majac na
uwadze, ze szeroko rozumiana edukacja uwzgledniajaca takze aspekt Zywieniowy popularyzuje wiréd uczniéw zdrowy
styl Zycia opierajacy si¢ na zréwnowazonej diecie;

M. majgc na uwadze, ze solidna edukacja w zakresie zywienia zapewnia obywatelom réwniez wiedz¢ o zwigzkach miedzy
zywnoScig a zasadami trwalego rozwoju w produkeji zywnosci i stanem naszej planety;

N. majgc na uwadze, ze w licznych przypadkach wzrost cen positkéw w szkolnych stotéwkach oraz cen zywnosci utrudnia
pewne;j liczbie gospodarstw domowych, a w szczegdlnosci dzieciom, dostgp do zréwnowazonego i wartosciowego
pozywienia;

0. majac na uwadze, ze media i reklama wplywaja na wzorce konsumpcyjne obywateli;

P. majac rowniez na uwadze, ze w zdobywaniu wlasciwej wiedzy na temat uzywanych produktéw oraz ich wilasciwosci
i waloréw smakowych kluczowym elementem jest rozwdj systeméw odpowiedniego i jasnego dla wszystkich
konsumentéw etykietowania z podawaniem skladu produktéw i ich pochodzenia;

Q. majgc na uwadze, ze ksztalcenie pracownikéw sektora gastronomicznego ma swo6j wklad w przekazywanie wiedzy
o gastronomii europejskiej, podkreslanie jej wartosci, zapewnianie jej trwalosci i jej rozwdj;

Aspekty kulturowe

R. majgc na uwadze, ze gastronomia stanowi polaczenie wiedzy, do§wiadczenia, sztuki oraz rzemiosta, ktére pozwalaja
odzywia¢ si¢ zdrowo i przyjemnie;

S. majgc na uwadze, ze gastronomia stanowi cze$C naszej tozsamoSci oraz jest istotnym elementem dziedzictwa
kulturowego Europy i panstw cztonkowskich;

T. majgc na uwadze, ze Unia Europejska promuje identyfikacje, obron¢ i migdzynarodowg ochrong oznaczen
geograficznych, nazw pochodzenia oraz tradycyjnych specjalnosci wytwarzanych z produktéw rolno-spozywczych;
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U. majagc na uwadze, ze gastronomia nie jest tylko elitarna sztuka przygotowywania pozywienia, lecz zaangazowanym
sposobem doceniania wartosci i jakoSci wykorzystywanych surowcéw oraz dostrzegania potrzeby doskonatosci na
wszystkich etapach przetwarzania produktéw spozywczych, w tym poszanowania zwierzat oraz przyrody;

V. majac na uwadze, ze gastronomia jest SciSle powigzana z rolnictwem poszczegdlnych regionéw europejskich i z ich
lokalnymi produktami;

W. majac na uwadze, ze konieczna jest ochrona rytualéw i zwyczajow zwiazanych z lokalng i regionalna gastronomig
oraz zacheta do rozwoju gastronomii europejskiej;

X. majgc na uwadze, ze gastronomia stanowi jedna z najwazniejszych form wyrazu kulturowego oraz ze ten termin nie
odnosi si¢ jedynie do haute cuisine, lecz do wszelkich form kulinarnych w réznych regionach i w réznych warstwach
spolecznych, w tym réwniez do form tradycyjnej kuchni lokalnej;

Y. majac na uwadze, ze tradycyjna kuchnia stanowi dziedzictwo kulinarne i kulturowe, ktérego przetrwanie jest bardzo
czesto zagrozone w zwiazku z inwazjg ustandaryzowanej zywnoSci;

Z. majac na uwadze, ze jako§¢, renoma i réznorodno$¢ gastronomii europejskiej wymagaja europejskiej produkeji
zywnosci odpowiedniej jakosci i w wystarczajacej iloSci;

Aa. majgc na uwadze, Ze gastronomi¢ utozsamia si¢ z réznymi aspektami zywienia oraz ze opiera si¢ ona na trzech
podstawowych filarach: zdrowiu, nawykach zywieniowych i przyjemnosci; majac na uwadze, ze znajomo$¢ zwyczajow
obowigzujacych przy stole jest w wielu krajach nosnikiem zazylosci oraz waznym elementem wychowania
spolecznego; majac ponadto na uwadze, ze poznawanie réznych kultur gastronomicznych stanowi rodzaj wymiany
mi¢dzykulturowej; majac na uwadze, ze pozytywnie wplywa to na relacje spoleczne i rodzinne;

Ab. majac na uwadze doniosto$¢ uznania diety Srédziemnomorskiej za niematerialne dziedzictwo kulturowe UNESCO,
rozumianej jako zbiér informacji, umiejetnosci, praktyk, rytualéw, tradycji i symboli zwiazanych z uprawa rolna,
ryboléwstwem, hodowla zwierzat, a takze z forma przechowywania, przetwarzania, gotowania, dzielenia i spozywania
Zywnosci;

Ac. majac na uwadze, ze zwyczaje zywieniowe mieszkancéw Europy stanowig bogatg spuscizng spoleczno-kulturows,
ktérg nalezy przekazywaé z pokolenia na pokolenie, oraz majac na uwadze, ze szkola, tak samo jak rodzina, jest
idealnym $rodowiskiem do przekazywania tej wiedzy;

Ad. majac na uwadze, ze gastronomia staje si¢ jednym z gléwnych czynnikéw przyciagajacych ruch turystyczny,
a wzajemne oddzialywanie pomiedzy turystyka, gastronomig i odzywianiem ma bardzo pozytywny wplyw na
promocje turystyki;

Ae. majac na uwadze, ze przyszte pokolenia trzeba uwrazliwi¢ na bogactwo gastronomii z ich regionu i, w ujeciu 0gdlnym,
gastronomii europejskiej;

Af. majac na uwadze, ze gastronomia przyczynia si¢ do promocji dziedzictwa wielu regionéw;

Ag. majac na uwadze znaczenie promowania produktéw lokalnych i regionalnych w celu zachowania z jednej strony
dziedzictwa gastronomicznego, a z drugiej strony zagwarantowania producentom uczciwego wynagrodzenia oraz
dostepnosci tych produktéw dla jak najwigkszej liczby oséb;

Ah. majac na uwadze, Ze gastronomia jest Zrédlem bogactw kulturowych oraz gospodarczych dla regionéw Unii
Europejskiej;

Al. majagc na uwadze, ze dziedzictwo europejskie to zbiér elementéw materialnych i niematerialnych, do ktérego
w przypadku gastronomii i Zywnosci zaliczaja si¢ réwniez ksztaltowany krajobraz oraz obszary, z ktérych pochodzg
spozywane produkty;

Aj. majgc na uwadze, ze trwalo§¢, réznorodno$é i bogactwo kulturowe gastronomii europejskiej zalezy od dostgpnosci
lokalnych produktéw wysokiej jakosci;
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Aspekty edukacyjne

1. wzywa panstwa czlonkowskie do wprowadzenia wiedzy o Zywnosci, zdrowym odzywianiu i nawykach zywieniowych
oraz zwigzanych z tym praktycznych do$wiadczen do programéw nauczania obowiazujacych od najmlodszych lat,
z uwzglednieniem aspektéw historycznych, terytorialnych i kulturowych, a takze w oparciu o do$wiadczenie, dzigki czemu
poprawitby si¢ stan zdrowia oraz samopoczucie ludnosci i jako§¢ zywnosci, a takze wzrdslby szacunek dla srodowiska;
pochwala programy nauczania gastronomicznego realizowane przez szkoly w niektorych panstwach czlonkowskich,
z ktorych czgs¢ zaklada wspdlprace z renomowanymi szefami kuchni; podkresla wage polaczenia edukacji na temat
zdrowego zywienia ze zwalczaniem stereotypéw mogacych prowadzi¢ do powaznych zaburzen zywieniowych
i psychologicznych, takich jak anoreksja lub bulimia;

2. podkresla réwniez znaczenie wprowadzenia w zycie zalecen WHO dotyczgcych zwalczania otylosci i niewlasciwego
odzywiania; wyraza zaniepokojenie problemem niedozywienia w Europie i jego poglebieniem si¢ od poczatku kryzysu
i nalega, by panstwa czltonkowskie umozliwity wszystkim zdrowe zywienie, na przyklad zapewniajac powszechny dostep
do szkolnych lub miejskich stoléwek oferujacych wysokiej jakosci positki;

3. podkresla konieczno$¢ wzbogacenia programu nauczania o informacje dotyczace kultury kulinarnej (zwlaszcza
lokalnej), procesu przygotowania, produkji, przechowywania i dystrybucji zywnosci, spoteczno-kulturowego znaczenia
zywnoSci oraz praw konsumenta; sugeruje panstwom czlonkowskim wprowadzenie do programéw nauczania warsztatow
majacych na celu rozwéj zmystow, zwlaszcza smaku, przez polaczenie waloréw odzywczych produktéw spozywczych
z regionalnym i krajowym dziedzictwem gastronomicznym;

4. zaznacza, ze w niektorych parnistwach europejskich wiedza o odzywianiu znajduje si¢ juz w programach nauczania,
a w innych nie jest obowiazkowa, jednak przekazuje si¢ ja za pomoca réznych Srodkéw, takich jak programy przygotowane
przez wladze lokalne czy podmioty prywatne;

5. zwraca uwage na potrzebe edukowania w szkolach w zakresie odzywiania oraz nauczania o odpowiednim,
jednocze$nie zdrowym i przyjemnym, zywieniu;

6.  wskazuje, ze nalezy polozy¢ wigkszy nacisk na uprawianie sportéw i aktywnos¢ fizyczng w szkotach podstawowych
i $rednich w calej Europie;

7. przypomina, ze dobre odzywianie dzieci wplywa korzystnie na ich samopoczucie oraz ulatwia przyswajanie wiedzy,
a takze wzmacnia ich odpornos¢ i sprzyja prawidtowemu rozwojowi;

8.  wskazuje, Ze nawyki Zywieniowe wyksztalcone w dziecifistwie moga wplywac na preferencje i wybory zywieniowe —
a takze sposoby przygotowywania i spozywania positkéw — w dorostym zyciu; dziecifistwo jest wiec momentem
kluczowym dla wyksztalcenia smaku, a szkola waznym miejscem odkrywania przed uczniami réznorodnosci produktéw
i gastronomii;

9. uwaza, ze nalezy realizowaé programy edukacyjne i uSwiadamiajgce na temat skutkéw niewlasciwego spozywania
alkoholu oraz promowac wlasciwe, inteligentne zachowania konsumpcyjne, upowszechniajac znajomos¢ specyfiki win, ich
oznaczen geograficznych, odmian winorosli, proceséw produkcji oraz znaczenia tradycyjnych okreslen;

10.  zwraca si¢ do Komisji o wspieranie projektéw obejmujacych wymiang informacji i praktyk w obszarze odzywiania,
zywnosci i gastronomii, na przyktad w ramach sektora Edukacja szkolna (Comenius) programu Erasmus+; wzywa ponadto
UE i panstwa czlonkowskie do promowania wymiany miedzykulturowej w sektorach zaopatrzenia w zywnos¢, zywnosci
i gastronomii z wykorzystaniem mozliwosci oferowanych przez program Erasmus+ w zakresie wysokiej jakosci szkolen,
mobilnosci i praktyk zawodowych dla 0séb uczacych si¢ i wykwalifikowanych pracownikéw;

11.  zauwaza, ze edukacja w dziedzinie odzywiania i gastronomii, w tym poszanowania przyrody i srodowiska, powinna
zaklada¢ udzial rodzin, nauczycieli, wspdlnoty edukacyjnej i wszystkich oséb zawodowo zajmujacych si¢ edukacja, a takze
wykorzystanie stosownych kanalow informacyjnych;

12.  zwraca uwage na przydatno$¢ technologii informacyjno-komunikacyjnych (ICT) jako dobrego narzedzia do
wspierania nauki; zacheca do tworzenia interaktywnych platform majacych ulatwia¢ dostep do europejskiego, krajowego
i regionalnego dziedzictwa gastronomicznego oraz jego rozpowszechnianie, aby promowaé zachowanie oraz
przekazywanie tradycyjnych umiejetnosci wirdd profesjonalistow, rzemieslnikow i obywateli;
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13.  wzywa Komisj¢, Rade i panistwa czlonkowskie do rozwazenia przyjecia surowszych wytycznych odnosnie do tresci
oraz reklam na temat produktéw spozywczych, zwlaszcza pod katem zywienia;

14.  przypomina panstwom czlonkowskim, by zadbaly o zakaz reklamowania i sponsorowania niezdrowej Zywnosci
w szkolach;

15.  wzywa panstwa cztonkowskie do zorganizowania we wspdlpracy z dietetykami i z lekarzami odpowiednich szkolen
dla nauczycieli, dzigki ktérym beda oni mogli poprawnie przekazywaé wiedze o Zywieniu w szkofach i na uczelniach;
zauwaza, ze zywienie i Srodowisko sa wspolzalezne, i w zwigzku z tym wzywa réwniez do aktualizacji wiedzy na temat
Srodowiska naturalnego;

16. wzywa Komisj¢ oraz Rade do przeanalizowania systeméw szkolenia pracownikow sektora gastronomicznego;
zacheca panistwa czlonkowskie do promowania takich szkolen; podkresla, ze szkolenia te powinny dotyczy¢ gastronomii
lokalnej i europejskiej, réznorodnosci produktéw, proceséw przygotowania, produkcji, konserwacji oraz dystrybucji
produktéw spozywczych;

17.  podkresla, ze szkolenia pracownikéw sektora gastronomicznego powinny klas¢ akcent na ,domowe”, lokalne
i zréznicowane produkty spozywcze;

18.  naklania panstwa czlonkowskie do wymiany wiedzy oraz najlepszych praktyk w obrebie dzialan zwigzanych
z gastronomig oraz do wspierania wzajemnego poznawania gastronomii miedzy regionami; naklania réwniez do wymiany
najlepszych praktyk lub do zwrécenia uwagi na mozliwos¢ skrocenia laficucha zywnosSciowego poprzez wigksze
wykorzystanie lokalnych produktéw sezonowych;

19.  zwraca uwage na potrzebe promocji zdrowego zywienia w szkotach z wykorzystaniem programéw finansowanych
w ramach wspdlnej polityki rolnej na lata 2014-2020;

20.  przypomina, ze uznanie diety Srédziemnomorskiej oraz francuskiej tradycji biesiadnej za niematerialne dziedzictwo
kulturowe ludzkosci UNESCO doprowadzito do powstania instytucji i organizacji promujacych edukacje w zakresie
waloréw i nawykéw zdrowej, zrownowazonej diety, wiedze na jej temat oraz jej praktykowanie;

Aspekty kulturowe

21.  podkresla konieczno$¢ poglebiania wiedzy na temat réznorodnosci i jakosci regiondw, krajobrazéw oraz
produktéw, ktdre sa podstawg gastronomii europejskiej, stanowigcej cze$¢ naszego dziedzictwa kulturowego oraz bedacej
podstawg swoistego stylu Zycia, uznanego na arenie miedzynarodowej; podkresla, Ze czasami wymaga to poszanowania
lokalnych zwyczajow;

22.  zaznacza, ze gastronomia stanowi Zrodlo wzrostu gospodarczego i wzrostu zatrudnienia w licznych sektorach
gospodarki, takich jak branza restauracyjna, turystyczna, rolno-spozywcza czy badawcza; zauwaza, ze gastronomia moze
wplynaé na rozwinigcie takze wyostrzonego zmyshu ochrony przyrody i Srodowiska, co ostatecznie przeklada si¢ na
bardziej autentyczny i mniej przetworzony z uzyciem dodatkéw i konserwantéw smak pozywienia;

23.  podkresla znaczenie gastronomii dla wspierania sektora ustug hotelarskich w calej Europie i vice versa;

24.  docenia rolg, jaka wykwalifikowani i uzdolnieni szefowie kuchni odgrywaja w ochronie i eksporcie dziedzictwa
gastronomicznego UE, oraz podkresla znaczenie utrzymania wiedzy fachowej z zakresu sztuki kulinarnej jako istotnego
czynnika zapewniajgcego warto$¢ dodana, zaréwno pod wzgledem edukacyjnym, jak i ekonomicznym;

25.  przyjmuje z zadowoleniem inicjatywy majace na celu promocj¢ europejskiego dziedzictwa gastronomicznego, takie
jak lokalne i regionalne festiwale kulinarne, ktére sg zaréwno przejawem poszanowania Srodowiska i naszego najblizszego
otoczenia dzigki umacnianiu koncepcji bliskosci, jak i gwarantem wigkszego zaufania ze strony konsumenta; zacheca do
wlaczania do tych inicjatyw aspektow europejskich;

26.  przyjmuje z zadowoleniem trzy wprowadzone w UE systemy oznaczen geograficznych i tradycyjnych specjalnosci,
czyli chroniong nazwe pochodzenia (ChNP), chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) oraz gwarantowana tradycyjna
specjalnosé, ktore zwigkszaja warto§¢ europejskich produktéw rolniczych na szczeblu UE i miedzynarodowym; wzywa
panstwa czlonkowskie i regiony do tworzenia oznaczenn ChNP, zwlaszcza wspélnych oznaczent ChNP dla produktéw o tym
samym charakterze, pochodzacych z transgranicznych obszaréw geograficznych;
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27.  pochwala inicjatywy takie jak ,slow food”, pozwalajace doceni¢ spoteczne i kulturowe znaczenie jedzenia, oraz
inicjatywe ,Wine in Moderation”, promujaca cechujacy si¢ umiarem styl zycia i umiarkowane spozywanie alkoholu;

28.  podkresla role Akademii Gastronomicznych, europejskiej sieci fundacji na rzecz zywienia oraz Migdzynarodowej
Akademii Gastronomicznej w Paryzu w badaniach nad dziedzictwem gastronomicznym i rozpowszechnianiu go;

29.  domaga si¢ od panstw czlonkowskich sformulowania i wdrozenia polityki majacej na celu wzmocnienie pod
wzgledem jakosciowym i iloSciowym branzy gastronomicznej, rowniez w odniesieniu do jej wplywu na oferte turystyczng
w ramach rozwoju kulturowego i gospodarczego réznych regionéw;

30. podkresla, ze gastronomia to doskonaly kulturowy produkt eksportowy” UE i poszczegblnych panstw
cztonkowskich;

31.  wzywa panstwa czlonkowskie do wspierania inicjatyw zwigzanych z agroturystyka, sprzyjajacych poznawaniu
dziedzictwa kulturowego i krajobrazowego, zapewniajacych regionalne wsparcie oraz wplywajacych na rozwdj obszaréw
wiejskich;

32.  wzywa panstwa czlonkowskie i Komisj¢ Europejska do zajecia si¢ aspektami kulturowymi gastronomii oraz do
promowania nawykéw zywieniowych, ktérych celem jest zdrowie konsumentéw, wymiana miedzykulturowa oraz
promocja regiondéw, przy jednoczesnym zachowaniu przyjemnosci plynacej z jedzenia, wspdlnego biesiadowania i zycia
spolecznego;

33.  naklania panstwa czlonkowskie do wspdlpracy i wspierania inicjatyw majacych na celu zapewnienie wysokiej
jakosci, réznorodnosci i wyjatkowosci tradycyjnych produktéw lokalnych, regionalnych i krajowych, aby w ten sposdb
walczy¢ z ujednoliceniem, ktére w dlugofalowej perspektywie doprowadzitoby do zubozenia europejskiego dziedzictwa
gastronomicznego;

34.  zacheca Komisj¢, Radg i panstwa czlonkowskie, by w celu podtrzymania europejskiej réznorodnosci kulinarnej
w refleksji na temat polityki zywnoSciowej uwzglednily réwniez potrzebe wspierania europejskiej produkeji zywnosci
zgodnej z zasadami trwalego rozwoju, zréznicowanej, charakteryzujacej si¢ odpowiednia jakoScig i dostarczanej
w wystarczajgcej iloSci;

35.  naklania Komisj¢ i pafistwa cztonkowskie do wzmocnienia procesu uznawania i znakowania europejskiej produkcji
zywnosci, aby zwigkszy¢ wartos¢ jej produktéw, lepiej informowaé konsumentéw oraz chroni¢ réznorodno$¢ gastronomii
europejskiej;

36.  podkresla konieczno$¢ uznawania i zwigkszania wartosci produkeji gastronomicznej odpowiedniej jakosci; wzywa
Komisje, Rade i panstwa czlonkowskie do refleksji nad wprowadzeniem systemu informowania konsumentéw przez
restauratoréw o daniach przygotowanych na miejscu z nieprzetworzonych surowcéw;

37.  zacheca Komisj¢, Rade i pafistwa cztonkowskie do przeanalizowania wpltywu przyjmowanych przez nie przepisow
na wydajno$¢, réznorodnos¢ i jakos¢ produkeji zywnosci w Unii Europejskiej oraz do przeciwdzialania falszowaniu
produktéw;

38.  popiera wszelkie dzialania, ktére moga podja¢ panstwa czltonkowskie i ich regiony, aby promowaé i chronié
obszary, krajobrazy oraz produkty stanowiace ich lokalne dziedzictwo gastronomiczne; wzywa regiony, by w powigzaniu
z lokalnymi producentami promowaly gastronomie¢ lokalng i dietetyczna w szkolach i w zywieniu zbiorowym w celu
zachowania i podkreslania warto$ci regionalnego dziedzictwa gastronomicznego, stymulowania lokalnego rolnictwa oraz
skrocenia fancuchéw dostaw;

39.  wzywa panstwa czlonkowskie do podjecia dzialan w celu zachowania dziedzictwa europejskiego zwigzanego
z gastronomig, takich jak piecza nad dziedzictwem architektonicznym w postaci tradycyjnych bazaréw z zywnoscia,
winiarni lub innych obiektéw oraz ochrona przyrzadéw i maszyn zwiazanych z Zywnoscig i gastronomia;

40. podkresla wage identyfikowania, katalogowania, przekazywania i rozpowszechniania bogactwa kulturowego
gastronomii europejskiej; zacheca do utworzenia europejskiego obserwatorium gastronomii;

41.  sugeruje, by Komisja Europejska uwzglednita europejskg gastronomi¢ w swoich programach i inicjatywach
kulturalnych;
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42.  z zadowoleniem przyjmuje wpisanie na List¢ Reprezentatywna Niematerialnego Dziedzictwa Kulturowego
Ludzko$ci UNESCO francuskiej tradycji biesiadnej, diety $rédziemnomorskiej, tradycyjnej kuchni meksykanskiej
i chorwackiego piernika oraz namawia pafistwa cztonkowskie, by majac na wzgledzie ochrong swoich tradycji i zwyczajow
kulinarnych, ubiegaly si¢ o ich przyjecie do konwencji UNESCO w sprawie ochrony niematerialnego dziedzictwa

kulturowego;
43, zacheca, by europejskie miasta ubiegaly si¢ o tytul Miasta Gastronomii UNESCO w ramach programu Sie¢ Miast
Kreatywnych;
)
o o

44.  zobowiazuje swojego przewodniczacego do przekazania niniejszej rezolucji Radzie i Komisji, a takze rzadom
i parlamentom panstw cztonkowskich.



